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„Karakterizacija autohtonih vinskih sorti Kvarnera“

1. Uvod

Primorsko-goranska županija, Upravni odjel za turizam, poduzetništvo i ruralni razvoj, želi sustavno poticati rast i razvoj poljoprivrednih gospodarstava u ruralnim dijelovima županije, te komercijalizaciju poljoprivrednih i tradicijskih proizvoda Županije putem razvoja selektivnih oblika turizma. PGŽ, Upravni odjel za turizam, u svojem radu posebno naglašava važnost proizvodnje i komercijalizacije kvalitetnih autohtonih vina, na raznovrsnim lokacijama, te na lokacijama s posebnim reljefnim i klimatskim karakteristikama. Procjenjuje se da je za komercijalizaciju lokalnih kvalitetnih i autohtonih vinskih kultivara potrebno najprije utvrditi enološki karakter i komercijalne mogućnosti postojećih autohtonih kultivara, te ih dodatno povezati s tržišnim segmentom turizma i lokalnog ugostiteljstva. 
Radi svega navedenog, PGŽ, Upravni odjel za turizam predlaže pokretanje projekta s nazivom “Karakterizacija autohtonih vinskih sorti Kvarnera“. 
Cilj je prepoznati segment poljoprivredne proizvodnje koji je moguće s jedne strane turistički prezentirati, a s druge kvalitetno komercijalizirati. Posebno je potrebno naglasiti proizvodnju autohtonih (lokalnih) vinskih sorti i autohtonih vina koja, uz maslinovo ulje i proizvode gorja predstavljaju temelj lokalne poljoprivrede i gastronomije s komercijalnim potencijalom.
Osim Žlahtine, koja je već prisutna na tržištu, ali koju je moguće dodatno razviti i kvalitetnije komercijalizirati, potrebno je utvrditi i potencijale ostalih lokalnih sorti i kupaža, i to: Sušćana crnog (Sansigot), Kamenine, Kastafske belice, Trojišćine,  Divjake, Jarbole, Brajkovca.
Također, na području Primorsko-goranske županije, osim gore spomenutih autohtonih sorti, nalazi se još nekoliko autohtonih hrvatskih sorti koje nisu izvorno sa našeg područja a čija je važnost velika (Plavac mali, Malvazija istarska bijela, Teran, Babić).
Cilj ovoga projekta je, uz nužno očuvanje autohtonih vinskih sorti Primorsko-goranske županije, povećanje proizvodnje i podizanje novih nasada s autohtonim sortimentom, nove moguće komercijalizacije te promocije i povezivanja sa sektorom turizma i ugostiteljstva. 
Navedeni cilj, a nakon analiza autohtonih sorti vina pomoću metoda masene spektrometrije, razvoj autentičnih, tradicionalnih ili novih (biodinamičkih) proizvoda s dodanom vrijednošću od autohtonih vinskih sorti Kvarnera kao i formiranje baze podataka autohtonih sorti Kvarnera.
S druge strane, cilj je povećanje vidljivosti, komercijalno i marketinški, te podrška plasmanu autohtonih vina na veliko turističko tržište Kvarnera.

2. Sažetak projekta

U sklopu projekta 'Karakterizacija autohtonih vinskih sorti Kvarnera“ uz pomoć masene spektrometrije, razviti  će se protokoli za osnovne analize vina kao i protokoli za karakterizaciju molekularnog profila vina. Projekt će uspostaviti protokole, procedure i pripremiti transfer informacija za osnivanje baze podataka autohtonih vinskih kultivara kao i autentičnih, tradicionalnih ili novih (biodinamičkih) proizvoda Kvarnera s dodanom vrijednošću.
Naime, ishodi uključuju razvoj i uspostavu protokola i metoda za (1) standardne i rutinske analize (fizikalno-kemijske metode za ispitivanje temeljnih zahtjeva kakvoće mošta, vina i drugih proizvoda od grožđa i vina te voćnih vina), gdje je u fazi izrade projekta stručnost enologa nužan preduvjet realizacije, te, (2) analize za određivanje specifičnog molekularnog profila povezanog sa sortom/ geografskim područjem (neselektivno molekularno profiliranje uz pomoć metode MALDI TOF u kombinaciji s kemometrijskom analizom, profiliranje polifenola pomoću metode LC MS u kombinaciji s kemometrijskom analizom i analiza antioksidacijske aktivnosti), (3) korištenjem superračunala „Bura“ i njegovih mogućnosti, kreirati bazu podataka koja bi služila za zaštitu vina autohtonih kultivara PGŽ-a. Na temelju podataka o karakteristikama i profilu vina (4) analizirati će se mogućnost lokalne komercijalizacije pojedinih kultivara s posebnim osvrtom na turističko tržište Kvarnera i mogućnosti prodaje i potrošnje „na kućnom pragu“

3. Prijedlog načina provedbe Projekta

S obzirom da PGŽ želi poticati i razvoj lokalnog visokog obrazovanja, te doprinijeti povezivanju visokog obrazovanja i lokalnih gospodarstvenika, te ima potpisan Sporazum o suradnji s Sveučilištem u Rijeci, predlaže se projekt realizirati u suradnji s Sveučilištem u Rijeci, sveučilišnim odjelom za biotehnologiju, Centrom za visokopropusne tehnologije,  i s Ekonomskim fakultetom Sveučilišta u Rijeci. Obzirom da je Sveučilište u Rijeci najznačajnija znanstveno-obrazovna institucija u Županiji, te također sukladno svojim strateškim odrednicama također želi doprinijeti općem razvoju i gospodarskom napretku lokalne zajednice navedena suradnja smatra se obostrano korisnom.
Zajednički ciljevi navedenih institucija, u području razvoja ruralnih područja uključuju povezivanje „zelenog i plavog“ dijela Županije i osiguranje vidljivosti poljoprivrednih i tradicijskih proizvoda u turističkom sektoru.

4. Lokacije provedbe projekta

Projekt se predlaže provoditi na lokacijama na kojima je prisutan uzgoj komercijalnih vinskih kultivara, odnosno na kojima postoje mogućnosti komercijalnog uzgoja vinskih kultivara. Očekivane lokacije provedbe projekta su područja gradova i općina:
1. Vrbnik, 
2. Novi Vinodolski,
3. Bribir,
4. Kastav
5. Bakar,,
6. Matulji,
7. otok Krk, dijelovi Puntarske krase, padina Baške, zaleđa grada Krka
8. otok Rab, 
9. Cresko-Lošinjsko otočje i otoci Susak i Unije
10. Sveučilište u Rijeci (analiza dobivenih podataka, korištenje superračunala i slično) 

5. Postizanje općih i specifičnih ciljeva

Realizacijom projektnih istraživanja, dovršetkom planiranih analiza, očekuje se postizanje općeg cilja projekta, tj. očekuje se postizanje podrške očuvanju autohtonih vinskih sorti Primorsko-goranske županije, očekuje se doprinijeti povećanju proizvodnje i podizanju novih nasada s autohtonim sortimentom, te se očekuje da će projekt predložiti nove moguće komercijalizacije te promocije i povezivanja sa sektorom turizma i ugostiteljstva. 
Dodatno, očekuje se ispunjenje specifičnih ciljeva projekta, i to:
- priprema protokola i uspostava metoda za standardne i rutinske analize mošta, vina i drugih  proizvoda od grožđa i vina te voćnih vina,
- priprema protokola i uspostava metoda za standardne i rutinske analize za određivanje specifičnog molekularnog profila povezanog sa sortom/ geografskim područjem (neselektivno molekularno profiliranje uz pomoć metode MALDI TOF u kombinaciji s kemometrijskom analizom,
- priprema protokola i uspostava metoda za profiliranje polifenola pomoću metode LC MS u kombinaciji s kemometrijskom analizom,
- priprema protokola i uspostava metoda za analizu antioksidacijske aktivnosti,
- priprema baze podataka (superračunalo „Bura“), koja bi služila za zaštitu vina autohtonih kultivara grožđa PGŽ-a,
- priprema marketinške podloge za sustavnu lokalnu turističku komercijalizaciju lokalnih i autohtonih vina „Kvarnera“
6. Faze provedbe Projekta

Predviđa se realizacija projekta u nekoliko faza. Predviđene faze projekta su:
1. Analiza i popisivanje autohtonih sorti Kvarnera, lokacije njihova uzgoja, analiza povijesnih podataka o uzgoju i vinifikaciji, te postignutoj kvaliteti vina. 
2. Lociranje postojećih nasada popisanih sorti, obrada podataka o broju i starosti pojedinih nasada, vlasnicima-korisnicima nasada, općem stanju nasada i slično.
3. Uspostava suradnje s vlasnicima-korisnicima nasada, te prikupljanje i analiza uzoraka autohtonih vinskih kultivara.
4. Analiza fizikalno-kemijskog sastava grožđa, mošta i gotovog vina dostupnih lokalnih autohtonih sorti, i to pomoću metoda masene spektrometrije, te ponavljanje analiza u razdoblju od najmanje 2-3 berbe i vinifikacije.
5. Priprema protokola i uspostava metoda za standardne i rutinske analize mošta, vina i drugih  proizvoda od grožđa i vina te voćnih vina, priprema protokola i uspostava metoda za standardne i rutinske analize za određivanje specifičnog molekularnog profila povezanog sa sortom/ geografskim područjem (neselektivno molekularno profiliranje uz pomoć metode MALDI TOF u kombinaciji s kemometrijskom analizom, priprema protokola i uspostava metoda za profiliranje polifenola pomoću metode LC MS u kombinaciji s kemometrijskom analizom, priprema protokola i uspostava metoda za analizu antioksidacijske aktivnosti.
6. Paralelno s provedbom faze 2-5, izrađuje se baza podataka za autohtone vinske kultivare i autohtona vina Kvarnera.
7.  U drugoj polovici projekta, a nakon prikupljanja podataka o količini, razvojnim mogućnostima i lokacijama vinskih sorti, izrađuje se marketinška i ekonomska podloga za sustavnu lokalnu turističku komercijalizaciju lokalnih i autohtonih vina Kvarnera.

U fazi 1 (jedan), čija se provedba očekuje od ožujka do svibnja 2019. godine predviđa se provesti istraživanje, analiza i popisivanje autohtonih sorti Kvarnera, uz analizu povijesnih i trenutnih lokacija sadnje, te analiza i istraživanje o korištenim metodama vinifikacije. 

U 2. (drugoj) i 3. (trećoj) fazi čija se realizacija očekuje u razdoblju od lipnja do početka berbe (rujan) potrebno je locirati postojeće nasade, utvrditi prosječne starosti i stanje nasada, kontaktirati postojeće proizvođače, te uspostaviti suradnji i osigurati prikupljanje uzoraka za analizu. 

U fazi 4 (četiri) koja traje od početka berbe, rujan, do završetka procesa vinifikacije, svibanj, te se ponavlja i u drugoj i trećoj godini projekta potrebno je u suradnji s proizvođačima prikupiti uzorke grožđa, mošta i vina, te provesti fizikalno-kemijske analize uzoraka lokalnih sorti, te analize pomoću metoda masene spektrometrije. O rezultatima analize potrebno je obavijestiti proizvođače, te analizirati i strukturirati podatke za izradu baze podataka.

U 5. (petoj) fazi koja je planirana u razdoblju od rujna do veljače, uz korektivno ponavljanje u drugoj i trećoj godini projekta, potrebno je pripremiti protokole za uspostavu standardne i rutinske analize mošta, vina te voćnih vina. Kao rezultat analize očekuje se i određivanje specifičnog molekularnog profila povezanog sa sortom i geografskim područjem.

Istovremeno s provedbom prethodnih faza, provodi se i faza 6 (šest), a u razdoblju od ožujka, kada su prikupljeni prvi rezultati, do rujna, kada započinje novi ciklus, uz ponavljanje u svim godinama projekta, očekuje se izrada baza podataka o autohtonim sortama i kultivarima Kvarnera.

Sedma (7.) faza projekta, planirana u razdobljima od prosinca do svibnja u svim godinama projekta, a posebno u zadnjoj godini očekuje se izrada marketinškog koncepta te prijedloga za komercijalizaciju vina od autohtonih kultivara, a za koji se očekuje da će biti podloga za planiranje kampanja u turizmu i ugostiteljstvu   

7. Vremenski okvir Projekta i pojedinih faza Projekta

Obzirom da je projekt vezan za vrlo specifičnu poljoprivrednu proizvodnju čiji je krajnji proizvod grožđe, mošt i vino, i čiji proizvodni ciklus traje najmanje jednu vegetacijsku godinu, i koje je moguće uzorkovati (analizirati) samo jedanput tijekom vegetacijske godine  za dotičnu godinu berbe, prva uzorkovanja počinju krajem 2019. godine. 
Projekt započinje (1) Analitičkom fazom, popisivanjem sorti, (2) lociranjem nasada, popisivanjem karakteristika nasada, te (3) uspostavom suradnje s vlasnicima i partnerima. Očekuje s započeti s projektom oko 1. ožujka 2019. godine, te navedeno realizirati najkasnije do polovice kolovoza, odnosno do početka berbe 2019. godine. 
Analitički dio projekta (4), analizu grožđa, mošta i vina očekuje se realizirati u razdoblju od rujna 2019.g. do travnja 2020. g. uz obavezno ponavljanje od rujna 2020. g. do travnja 2021. g. te ako bude moguće i u narednim godinama. 
Paralelno s provedbom analitičkog dijela projekta očekuje se izrada protokola (5) rutinske analize, te korekcija protokola nakon provedbe ponovljenih analiza u narednoj vegetacijskoj godini.
Nakon izrade analiza, započinje faza izrade bazi podataka (6). Fazu izrade (7) Marketinške i komercijalne podloge očekuje se započeti nakon realizacije faze 1 i 2, doraditi nakon provedbe faze 6, uz obaveznu korekciju podloga nakon ponavljanja analiza u narednim godinama .   
Navedeno je prikazano i u tablici u nastavku:


Faze / Razdoblje
3-5 mj 2019
6-8 mj 2019
9-11 mj 2019
12-2 mj 2020
3-5- mj 2020
6-8- mj 2020
9-11 mj 2020
12-2 mj 2021
3-5 mj 2021
6-8 mj 2021
9-11 mj 2021
12 mj 2021
Faza 1. Analiza sorti, 
lokacija…
Faza 2. Lociranje i 
analiza nasada 
Faza 3. Kontakt i 
uspostava suradnje 
s korisnicima
Faza 4. Fizikalne i 
kemijske analize
Faza 5. Priprema 
protokla
Faza 6. Izrada baza 
podataka
Faza 7. Marketinške 
i ekonomske 
podloge


8. Indikatori za mjerenje uspješnosti provedbe Projekta

O realizaciji svake pojedine faze projekta, najmanje jednom u polugodištu, očekuje se izvještaj Partnera – Izrađivača projekta. Naručitelj očekuje izvještaj o:
1.  popisanim sortama, njihovom broju i lokaciji, te proizvedenim količinama i proizvođačima. Očekuje se lociranje najmanje 5 sorti, na najmanje 5 prethodno navedenih lokacija, te u suradnji s najmanje 5 proizvođača,
2.  o uspostavi kontakata i suradnji s najmanje 5 proizvođača na najmanje 5 prethodno navedenih lokacija provedbe projekta,
3. o uzorkovanju najmanje 15 uzoraka na najmanje 5 različitih lokacija, 
4. o realiziranim analizama, i to najmanje 30 analiza za najmanje 5 sorti i najmanje 5 prethodno navedenih lokacija, uz primjenu prethodno navedenih analitičkih i kemijskih metoda,
5. o pripremi najmanje 6 protokola analize za prethodno navedene metode, te očekivanih graničnih vrijednosti za pojedine sorte,
6. o bazi podataka koja mora biti dostupna Naručitelju i svim osobama koje Naručitelj ovlasti, a poštujući znanstvene i komercijalne uvjete Izrađivača. 
7. o mogućnostima promocije, komercijalizacije i lokalne prodaje autohtonih vina Kvarnera, i to prema sortama i lokacijama provedbe projekta,  odnosno vodećim turističkim regijama PGŽ. 
Isto tako, Naručitelj očekuje tiskani i digitalizirani izvještaj nakon provedbe projekta, a o svim rezultatima projekta. 

9. Ciljane grupe i korisnici po lokacijama provedbe Projekta

Ciljane grupe na koje bi se odnosio ovaj projekt i ujedno i korisnici rezultata Projekta uključuju službe i odjele Županije zadužene za planiranje i realizaciju projekata povezanih s vinogradarstvom, vinarstvom i turizmom, vinarije i OPG-ovi sa područja Kvarnera (Primorsko-goranska županija), koji u svojoj proizvodnji u nasadima ali i kao krajnji i gotovi proizvod, imaju vino, podrijetlom od autohtonih sorti Kvarnera, te Udruge vinogradara, vinara i vinskih zaljubljenika. Korisnici rezultata Projekta su također ugostitelji i turistički djelatnici i organizacije na Kvarneru, a koji mogu rezultate projekta koristiti u implementaciji ponude Kvarnera i razvoju specifičnih oblika turizma Kvarnera. 
Vinarije i OPG-ovi Kvarnera za koje se unaprijed očekuje da će biti u nekoj od faza uključeni u Projekt su :
1. OPG Ružić – Jarbola,
2. OPG Dejan Rubeša – sorte Kastafske belice (Mejsko belo, Divjaka, Malvazija istarska),
3. OPG Ivica Rubeša – sorte Kastafske belice,
4. OPG Arsen Jardas – sorte Kastafske belice,
5. Vinarija Pavlomir – Žlahtina,
6. Kuća vina Ivan Katunar – Žlahtina, Sansigot,
7. OPG Šipun – Žlahtina, Trojišćina, Sansigot,
8. PZ Gospoja – Žlahtina,
9. PZ Vrbnik – Žlahtina,
10. Estate Winery Anton Katunar – Žlahtina,
11. Vinarija Nada - Žlahtina
10. Očekivani partneri u realizaciji Projekta

Očekuje se uspostava suradnje i partnerskog odnosa s prethodno navedenim proizvođačima ili s njihovim Udrugama. Očekuje se suradnja s organizacijama ugostitelja i turističkih djelatnika, suradnja s gradskim i općinskim odjelima na lokacijama realizacije projekta, te s predloženim Izrađivačem, Sveučilištem u Rijeci, a na temelju Sporazuma o suradnji Primorsko-goranske županije i Sveučilišta u Rijeci. Očekuje se angažman Odjela za biotehnologiju Sveučilišta u Rijeci, Centra za visokopropusne tehnologije Sveučilišta u Rijeci, te Ekonomskog fakulteta Sveučilišta u Rijeci.

11. Procjena budžeta projekta

Minimalni početni budžet za realizaciju projekta, u dijelu koji može realizirati PGŽ kao vodeći Naručitelj projekta, predviđen je u iznosu od 300.000 kn, u razdoblju od 3 (tri) godine, odnosno 100.000 kn godišnje. 

12. Definirani rezultati Projekta

Očekuje se da će Projekt u konačnici pružiti analitičku i marketinšku podlogu za planiranje daljnjih ulaganja u očuvanje, zaštitu, sadnju i komercijalizaciju autohtonih vinskih sorti, monosortnih vina i kupaža na prostoru Kvarnera. Očekuje se da će Projekt rezultirati:
1. Izrađenom bazom podataka o autohtonim sortama Kvarnera,
2. Izrađenom bazom podataka o lokacijama, brojnom stanju i starosti nasada autohtonih vinskih sorata Kvarnera,
3. Izrađenom bazom podataka o uobičajenom fizikalnom i kemijskom sastavu grožđa, mošta i vina lokalnih sorti, 
4.  Izrađenim protokolima i metodama za standardne analize mošta i vina, drugih proizvoda od grožđa i vina te voćnih vina, 
5. Izrađenom analizom trenutnih komercijalnih mogućnosti, te analizom marketinškog potencijala autohtonih vinskih sorti Kvarnera.
